
ALLOCATION WINES.

REGION

프랑스 – 보르도 – 오 메독

TYPE

레드

ALCOHOL

13-14.5%

VARIETY

까베르네 프랑, 메를로, 까베르네 소비뇽

VINTAGE

2014, 2015, 2018, 2019

AWARDJS

WE 88 ( 2014 ) . WE 90 ( 2015 ) .  WE 91 ( 2018 ) . Decanter World Wine Awards 90 ( 2019 )

TASTING NOTE

장기 숙성형 와인으로 4가지 빈티지에서 모두 조금씩 다른 맛을 느낄 수 있다. 공통적으로 느낄 수 있는 

것은  숙성된 과일 향 그리고 신선한 산미 등이 정말 좋은 밸런스를 보여 준다. 섬세하고 실크 같은 탄닌 

또한 특징이다.

“샤또 로장 가시 세컨드 포도원에서 생산. 크뤼 부르주아＂

샤또 벨 오르메 트롱꾸아 드 라랑드

Chateau Bel Orme Tronquoy de Lalande

Body

Acidity

Sweet

올로케이션 와인 구매 할인, 시음주 
구매 할인 불가. 정상가 출고 품목

WINE MAKING

12~14 개월 프렌치 오크 배럴 숙성. 

Shipper’s Winewww.shipperswine.com
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